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Fumados

Bacalhau

Mediterréneo
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ey
I."‘
."‘
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0N
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Tomahawk

Maturada-

AN

D

Picanha Grass Fec

Uruguai- +/-1,6KG

B(’)L')\‘?’ hkl

Angus- +/

o} %U’(

oY
Usso

N\O\.’\H"Of




CARNOF 164 30U107 CAR CARBOF 024 CARBOU 103

Vazia +6 Brasil- Carpaccio Bovino Pa Viteldo Vitelco Coragéio Alcatra Lombo 5/4734;5\\

+/-10KG Extra- CX 20UNII _CX 90KG Vitelco- CX 20KG s/Corddo- CX 13KG
-70GR

Ll’?m RBOU 104

Lombo 4/5 Brasil
s/Corddo- CX 14KG

\RNOF 103 CARNOF 134 GOUCUR 002
P& Vitela Vitelco Coragtio Alcatra Vitela Pastrami Vitela Alméndegas Davigel
-CX 20KG Vitelco- CX 20KG -1,3/9KG -CX 5KG 165UNI

Cabrito e Cordeiro de Leite

o B Yo »,
CARBOR 008 OR 013 CARCOR 009 CA ) CA L ON
Cabrito Zamora Cabrito Vitelco Perna Cordeiro Pa Cordeiro Leite Costela Cordeiro Jarret Traseiro Cordeiro
Metades- 1,8/2,5KG s/ Cabeca- 4/7KG Leite- 750/850GR Paletilla- 650/750GR Leite- 1,IKG Leite- 300/400GR

CX 5KG

L.

Q’;&HR OR 021 Q?EA«R('UR Q19 &’;i; RCAC 010 &’;: RCAC 040

Carret French Rack Costeleta Cordeiro Lombo Javali- 500/ Perna Javali Lombé Borrego \;ombo \Veado-
- 350/500GR Leite- +/-60GR 600GR s/ Osso- +/-4KG KG
CX 3KG
L eitéio

15
CARPOU 046

Barriga Leitéo Leit&o Pré-Assado

Beck- 1/2KG Segovia- 3/4KG




POV’CO

Cachaco Porco

Bolota- +/-11KG

R 002

Presa Porco Ibérico
Bolota- +/-9KG

g(x"\RPQR 018

Secretos Porco Preto

Bolota- +/-9KG

g CARPOU 020

Solomilho Ibérico

-CX +/-10KG

1 [
CARPOR 004 CARPOU 02
Secreto |bérico

Nobre- CX +/-10KG

Plumas Porco Ibérico
Bolota- 10KG

Tira Costela Porco

Preto Bolota- CX

+/-10KG

AVQS

g% RPOU 055

BOC}’TGCWOS POFCO PV’QTO

Bolota- CX +/-10KG

g’g’\ RPOR 016

Lagarto Porco Preto

Bolota- +/-11IKG

Perdiz Grumo o/
Cabeca- CX 6UN
340/380GR

Picanton Rustico
-300/400GR

Ll?f‘( UMED C

Mi-Cuit Foie Gras
Barra- +/-500GR

- AC 066
Bolitas de Codorniz
(Perna Inteira)- 20UNII

C C 049

Faiséo Feméa
Pelado- 640/700GR

!l??@ UPAT 024

Gordura Pato Fina

-900GR

Perna Inteira

Codorniz(Coxa)-

20UNI

Ovo Codorniz

Cozido- 48UNI

g%t‘ RPOU 003

BOCH@CHOS POVCO

-CX10KG

IE-
CARPOR 019

Papada Porco
Ibérico- +/-1,3KG

Crepineta Porco- 5KG

ﬂ%@ UPA

~ .
Foie Gras Restauragé&o-
+/-800GR

g’%&‘ UPA Ll?%(\ UPA

Magret Pato Escalopes Foie

Standard- +/-400GR Gras- 1IKG

CARCAC 019 CARCAC 072 CARCAC 083
Pintada Inteira Pelada- Supremo Pintada

+/-1,9KG UNI s/ Osso- CX 5KG

POVTWbO TOV(,OZ

Pelado- 4UNI

H

Moelas Seara

IX16KG

Peito Frango
Seara- CX 12KG

Frango- CX 10KG



HAMBURGUERES | CONFITADOS

Hamburgueres

I
GOUMAT 025 -
707VWbul’gu€! RCVHH)

T T

PREDIV 032 ( MAT 027 30U 110
Hamburguer Quinoa Homburgu&‘r Wagyu Hamburguer R‘q(,k Hamburguer Maturado .
Bulgur- +/-36UNI 4X150GR Angus- 4X150GR ardicional Artesanal- 60XI00GR
504KG 4X200GR

Confitados |

CARAVE 127 CARPOU 054 ON
Pulled Pork- CX Pernil Porco
Confitado- 600GR

COXO PO’O

Confitada- TOUNI 3XIKG




CHARCUTARIA

Presunto

CHAPRE 036 CHAPRE 037 CHAPRE 042 \

Presunto Bolota 48Meses  Presunto Cebo Ibérico Presunto Blister 30Meses  Presunto Blister

Fatiada Méao- I00GR 36Meses Fatiado Mé&o- Fatiado- 1OOGR 36Meses Fatiado-
100GR 250GR

GOU 031 CHAPRE 046 GOUPRE 013 GOUPRE 014 CHAPRE 001 CHAPRE 018
Presunto Pato Fumado  Presunto Desossado 50% Paleta Bolota Ibérica Paleta Bolota Ibérica Centro Presunto Centro Presunto

- J00GR Raga Ibérica- 4/5,5KG 36Meses- 2,5/3KG 24Meses- 2,5/3KG Maximo Rendimento Madximo Rendimento
Tello- +/-4,5KG 1/9Tello- +/-9KG

Perna Presunto

GOUPRE 015 GOUPRE 016 CHAPRE 045 CHA 7 CHAPRE CHA CHA
P"{f’)uﬂ’@ BQ‘O*U Presuﬂ’o BQ‘O*Q P"@SUHTO ‘bé"\(o P"{SSUHTO ‘bé'\(o )VE’SUVH’O ano P"QSU"‘TO R@SSV\/U DVE’SUV”‘*O SE’H’QHO
100% Ibérico lbérico50% 60Meses Bolota 60Meses- 30Meses- Grande Reserva 14Meses Tello- Reserva Rencal

60Meses- +/-8KG  Cura- +/-8KG +/-8,25KG +/-8,25KG +18Meses Tello- +/-7KG Rello ¢/ Caixa-

[Por Encomenda [Por Encomende SR P Ercomrd: SN +/-6,5KG



CHAFIA 012
Fiambre Sandwich-

+/—5,5KG

CHAFIA 014

Fiambre P& Barra

Aldoro- +/-3KG

CHAFIA CHAFIA OO

Pepperoni Tello- Fiambre Perna Extra

1KG s/ Courato Aldoro-
+/-5,8KG

Fiambre

CHAFIA 029

Fiambre Peito Peru
Barra Aldoro- +/-3,5KG

CHAFIA 007

F\OV’TWbV’@ PGH’WO EXTV’O

IZ1- +/-5KG

CHAFIA 049 CHAFI/

Fiambre Perna Barra
Aldoro- +/-3,5KG

UZ0

Fiambre Peito Peru

Tello- +/-4KG

k
N
-

FIAMBRE
A FERNA

CHAFIA 032 CHAFIA 033

Fiambre Perna Extra
Pequenos/ Courato

Aldoro- +/-3,8KG

Fiambre Perna Pequeno
s/ Courato Aldoro-
+/-3,5KG

Curados e Enchidos

GOUCUR On GOUCUR 008
Cecina Vaca Guanciale Vécuo
- +/-3,5KG - +/-3KG

CHABAC 006 CH/ O
Bacon Extral/2 Bacon Moldado 1/2

Aldoro- 1X8 Aldoro- 1X5

CHAENC 091

CHAENC 044

Paio Lombo 1/2 Aldoro-
X4 +/-1,5KG

CNOU"‘(S() \/Q‘Q EX’VU
Picante Monts- 1,7KG

I!l??@JCLR 012

Panceta Porco Preto
s/ Osso- +/-2,5KG

CHAENC 003
Chouricgo Aldoro- 1,5KG
X6

CHAENC C

ngu%o Aldoro- 30UNI
X5

GOUCUR 006 CHAENC 052

Chourico Ibérico Bolota- Lombo Serrano Tello-

+/-1KG +/-1,8KG

_4

CHAENC 024

Alheira Especial Vécuo- Owoum’go Vela Extra

XN Monts- 1,7KG

CHAENC 092

CHAENC O
Chourico Colorau

Corrente Aldoro- 14UNII




Marisco

idr‘ofc*rwc— 300GR Lagosta Crua
CX10KG Marrocos- 200/
300GR

sbineiro Marrocos

/10- CX IKG

Camaréio Selvagem
30/40 (M mbigue
Pescan ovo\)— CX 2KG

i

Carne Sapateira
Brancakxtra-
//\/\JR

4%

18/24- CX 1KG

,nTe Conada-

</<7

srabineiro Marrocos

TOUNI

PESMAR
Camardo Tigre
Mgrm({)s 4/6-
CX 2KG

AR 10
Camardio Vannamei
30/40 Equador A3
Vidragem- CX 2KG

Carne Santola-

500GR

Q%ﬁ SMAR 194

Camarao 20/30
\JUHO?’V I F/ JJJ()!
s/ Agua- CX 2KG

1
FREMAR 022
Zombur\mho 20/30
- CXIKG

ﬂ% SMAR 132

Rabos Lagos
14/16- CX 4,54KG

Miolo Vieira s/
~ 10/20

Coral 10/20 Jap ufd—

20/40UNI CX1

Camaraio Selvage
U1o NO((J nk\qta
ch\cmom)— CX2KG

1AR 125
s
_amarao ZU/ OV
\\,"/(1'1!1(,1V’T1?\ Fqb(ldiﬂ

CX2KG

%

ESMA

s

Mexilhao 1/2 Conc ho
30/40- CX 12X0,8GR

Lagostim L\gc la

A/7UNI CX1,5KG

Camaréio Selvagem
0N/

20/30 (Mogambique
Pescanova)- CX 2KG

C «ww Lavagante
Azul- 250GR

Miolo Camaréo

10/30- 650GR



k.4
PESPOL 050

T@F\TC/}CU‘O UO‘\/C COZ\C O-
140/200GR

e

PESPOL 049

Tentéculo Polvo Cozido-
200/300GR

g’% UMAR 005

Lombo Atum
+/-4,5-5KG UN]

&%E:%:‘E ol .

Porc&o Peixe Branco
Molho Bordalesa
Davigel- CX 5,12KG
32UNI

LQV’pDCC\O CCHC}b\ﬂQH’O

- 75GR CX TOUNI

g’%;'E‘}r’E 1O

5\’} ‘ mdo ’7 u V’TW(,}(,}‘ ]

Noruega- 0,8-14KG

Peixe

- =l
1520
PESPOL 02

21

PESPOL 004

BﬁSF’CL (

Polvo Carotel- 3-4KG
UNI CX +/-12KG

Polvo Carotel-
2/3KG CX
+/-14KG

Polvo- 4-5,5KG UNI
CX +/-14KG

, =

2 _—
1® oo 08

PESPOL 018 PESPOL 051 PESPOL 048

Choco Limpo 8/12 Choco Limpo U/1 Lula Limpa India

CX10KG Indonésia- CX 5KG

G CX 6KG

1;[*33:*

EML

ORIO73

GOUMAR

Unagi Assada- linta Natural Sépia-

007 1%5 500GR

Pl

LA
ﬂ?:‘E POL 04

Polvo Carotel- 7KG

UNTCX +/21KG

‘ U‘(] 2Juja P(lff]q()ﬂ\(]
CX 5KG

Carpaccio

NOVOS

ﬂﬁ SMAR 131

C ccio Cigal
Carpaccio Cigala

- 75GR CX TOUNI

s \
arpaccio Vieira

~75GR CX 10UNI

Fumados

_ HERPAC

g’%‘ﬁEiPE\ 175

BQ(_OH"CJ SQ‘V"O\’JGV‘W,
FUH’WQdO em O c0o-

500GR

Q?’%SPE\ 176

LQ'TW bO SO Vd\ﬂ L‘O

Selvagem Fumada-
500GR




BC}CC}H’WOU

B0 o i

3046 Bacalhau Lombos

PJ JHW(}U ‘ ()H’WL‘/GS

-200GR UNI CX 5KG

-250GR UNI

CX10KG

ﬂ%t SBAC 019

306440 B7FOH’Q u Nordfish
- 200/300GR UNI

Bacalhau
ibal- 180/230GR

PESBAC 062 P 013
30461012 Bacalhau Posta 3046) Bacalhau Posta
Longa r\B Jumbo- 1/1,2KG Longa AB Jumbo-
CX10KG CX10KG

s, B
11, 299
o

3031 Bacalhau Posta 30243
Longa Asa Preta- Extra

CX 10KG

nau \ O‘ Jk A1q U(J’J’

) J}{j’: R(l\(}‘ nau R\ oerc 1‘\/\ >S
Lombos- 400GR CX 5KG

301 CQJ Bacalhau Posta

(/\ ombo- 600/700GR

CX10KG

3046 Bacalhau Posta
Longa s/ Rabos-

CX10KG

A

3094 Bacalhau Pacifico

Desfiado Cubos- CX 5KG

Riberalves

3089 Bacalhau Postas-
1KG CX 8KG

@’?:E AC 029

3089 Bacalhau Lombos
300/400- CX 5KG

Bﬁ*w\%ﬁ

304668 Posta Longa Asa
Branca- 6
CX10KG

O0/800GR

O Bacalhau Posta

OGR CX 6,3KG

CX 5KG

Riberalves

g*\\z;:

051 Paloco Pacifico

S[\(}(JO (,, u

Bacalhau Desfiado

bos- CX 5KG

30C AU“GR— CX 6,3KG

8%,

3046810 Posta Longa
Asa | onga Branca- 0,8/1KG
CX 10KG

ﬂ?“— SBAC 005

Z()Q B[\’/\i nau P’)(TO
Tradicional- CX 5KG

,Jévﬁl\/ BOLGHM,U Nordfish

- 200/300GR CX 6,3KG

Ao

gﬁ*
PESBAC 003
?C‘W} Bacalf

P [Ng
Lestiago- SUL

1a

PESBA
3078 Paloco Desfiado
ﬁm‘sf, CX 5KG




MEDITERRANEO

Cogume\os

GOUC GOUCOG 029 COGOon
Cantarelos Desidratados- Mistura de Cogumelos Cogumelos Shitake- Cantarelos C Mistura Cogumelos

IKG Desidratados- 1KG 1KG -SC IKG Florestais-SC 1KG

g’g’flji C 014

Boletos Trogos- Cogumelos Morilles-

SCIKG SC 500GR

THJH[OS

I

3 50OUCOG 016 GOUCOG 018 GOUCOG 026
Irufa Indicium Trufa Negra Inteira Trufa Inteira Verdo Irufa Negra Inteira Creme Trufa Branca
150GR Melanosporum- SC SC 250GR Natural-12GR UNI ¢/ Boletos- 500GR

250GR

GOUCC GOUCOC

Creme Trufa Negra- Aroma Trufa Pé
500GR -50GR




Pasta

Arroz e Enlatados

kanlixT

KATAI®I

a Brick-170GR

n Bt

GOUMEL

Arroz Superino
Arboreo-1KG

Arroz Superino
Carnaroli-1IKG

AL

E e |

GOUMED 030

Molho Pesto- 720ML

Azeitona

Arroz Bomba-5KG

GOUMED 074

‘omate Semi Seco

Oleo Girassol- 720M|

As azeitonas ILIADA séo cultivadas
tradicionalmente na grécia, na regido de
Kalamata. Primam pelo aroma suave e
amanteigado. Destacando-se pela sua cor
purpura, pela textura densa e carnosa, pelo
contraste de sabor entre o doce e o So\godo
e ainda pela forma delicada de améndoa.

i

Azeitona Kalamata
%/ arasca ‘\Od(}
Descarocada- 1,7KG

Lﬁ& gi? PRO 143

Massa Kataifi Massa Philo

Kanaki- 450GR Kanaki- 450GR

IMPORI 048 MPOR
Arroz Infegra \7
Vermelho-2KG

Arroz Integral
Negro-2KG

MED 045

Alcachofras Inteiras
Mazza- 1,65KG

JAZE 004

Azeitona Preta
Laminada- 3KG-LIO
1,56KG-ESC

Azeitona Kalamata
Marasca Dop
lliada- 3,1KG



PRE-COZIHADOS

LOSOH}’TO

Q’%Eui' Q%Eb

LUS(J'T}'TO BJ‘OHHG sa E(,O L asa W)’TU EO‘\)HH? sa LLJS(}VW)TL} SO‘”TL‘&O
Davigel- CX 6KG UV urmande Davigel- Davigel- CX 6KG D(J wqe\ X SKL
CX 6KG

PO ﬂOdOS

ﬂ%ﬁ’[ 007 Ll~ RBOU 040

Filete Peixe Branco Lombo Recheado a Panado Peito Frango R\[ P@ to Frango
Panado Davigel- Chef Clavo- CX 5KG Davigel-CX 2,5KG Panado Clavo-
CX 52KG 20UN| CX 4KG

Salgados

BBcsn o Bcon s BBcsn o 8o o B o o

M[x Aperitivos Rissois ( rm Carotel R\ssé s ‘Cqme Snack Rssé\sﬁamorﬁo Rissol Leitéio- CX 50
- CX 75UNI Medio- CX 120UNI Carotel- CX 100UN|I SnackCarotel- UNI

CX 100UNI

Q’%\ SAL QPH SA gﬁ\ SAL 096 gﬁ\ SAL 128

dssol Leitéio Snack hamugas Carne Snac Pastéis Bacalhau Coxas Galinha Snack
(}\ 50UNI f "X 50UNI Snack- CX Carotel- CX 100UNI
TOOUNII

E




SHOCR

g g’;‘; RAVE 128 !l

C

WE 129

CARAVE 130

liras Pery Clavo-

Tiras Frango Picantes Tiras Frango ¢/ Sweet ‘ ras Frango Panadas-
(Delicias)- CX 3XIKG Chilli (Bandidos)- CX 2KG CX3KG CX4KG

e He He

BC ARAVE 103 BPQ\ AL 132 QGOU*OT 066
Croquete Carne Snack Covilhete- CX 7OUNI
Carotel- CX TOOUNI

/A\SOS :FOHQO BUVbE’CU@

Crocante Frango Corn-
Clavo- CX 5KG

Flakes Davigel- CX 5KG

® : k3

PRESAI CARAVE 058

Nuggets Queijo Crispidor

Davigel- CX 5KG

g gF SPEI 019 g—"m SAL 053
Nuggets Aves Davigel- Sticks Peixe Davigel- Broculos Panados

CX 5KG 217UN] CX 3KG Davigel- CX 5KG

Pre-Fritos

=
e |

m%w«* RE 00

Camardo Torpedo
em Panko- 250GR
CX 30 TOUNI CX 20

Llii*
MPPRE 005

Camaréo 7empuro
200GR 12UNI

[J#
EMBORIOBO

I S
IMPPRE 003 IMPPRE 004
~

(;(JYT'(J’GO P(JH(]dO Camardo N/‘USSU F\‘()
Flocos Tempura- 500GR 24UN
300GR 1I0UNI CX 20  CX12

Rolito Primavera

-900GR 60UN|

@ﬁ SPOL 022

liras Lula Panada
Clavo- CX 5KG

@ﬁ ESAL 034

Caprichos Alaska-
250GR

Qii*
GOUCOG 038

GO

Escargot ¢/ Manteiga
Alho e Salsa (Caracol)-

24UN

Camardo ¢/ Fio
Batata- 250GR
TOUNI CX 20



LATICINIOS

LATN

Manteiga Corman 99,9%
MG Concentrada Extra

- 2KG

k CcORMAN

LATH 013
Nata Selecéo 35,1% MG
Corman- 1l

LATMAN C

Manteiga Corman 82%
Placa- 2KG

LATLEI 019
Nata Vallese- IKG

LATPRE 004
Pizzatopping Fios

Leovita- 2KG

LATQUE 001

Queijo Barra Edamer
Aldoro- 1X4

LATPRE 013

Mozzarela Fios- 2KG

o

¥

Queijo Barra Flamengo
Tardicional Bliss- 1X2

LATQUE 008

P A

e

Manteiga

Manteiga Corman 82%
MG Bloco- 2,5KG

argarina Barrar
Culicrem- 2KG

Nata

g
€

Chantilly Spray
President- 5O0GR

Queijo

Queijo Creme Cheddar
President- 2KG

LATQUE 054

amer Fatiado

Queijo E r

Ammerland- 1KG

Burratina ltaliana-

125GR

GOUQUE

Queija Cheddar Inglés
Fatiado- 1KG

LATQUE 104

Mascarpone Galbani-
500GR



ESPECIARIAS

Espedoﬂos

Idea
os de T(;MJ,
srteletes, arroz frito

came
vilhar e final
getarianas

para pc
quiches v

Mistura 7 Pimentas
p/ Ostras- TOOGR

C +
Semente
Kimchi, J

omatizadas cor

Or, crocdncia e
| para polvilhar em espetadas
1&o e queijos de cabra

CALESP

‘C\\\'mjfrc Gréic
150GR

. Eg\pm—

suas notas citr
para carnes, p
e cifrico é muito

ca,
Madagdscar- 50GR

am
estagto

es, sopa e

1l para ceviches,

colatfe

CALESP «

Pimenta
N/

s com

ra mantfer
o hidra




CALESP 094
Pimenta Chipotle Gréao,

Meéxico- 50GR

Com origem no México, esta pimenta seca

e defurnada em madeira de nogueira, é ideal
para aromatizar azeite, mo hos e vinagretes
Combina com carnes vermelhas, aves e alg
sobremesas de choco da com
nachos, tacos, burritos e guacamole ao estilo
tex mex. Sabor forte e picante O na
de scovi

ate. Muito util

e

CALE

Bagas Allspic
América do St

amaica,

- 100GR

Notas de frutos vermelhos e sabor torrado,
\d(:‘@ eitas d(:\ [U\e, coe
e Z)SquQdOS CO”TL\‘\HU com «'}'WOVO

para re

hos, ensopados
ate r

ro

GOUESP 144
Pimenta Espelete AOP,

Franga- 75GR

’

lpico do Pafs Basco, considerado p
uma ido gastronomica -
pimenta picante e frutada para fapas,
desde saladas, purés, ovos e pdo. Confere
identidade dés receitas

or muitos

cia, a

CALESP
-

Garam Massala, India

75GR
elente para gU\SOdG com carnes, \«t‘rdL,rGS,
Ud')‘; dkﬁ quinoda ou mesmo para um carl
classico.

e}

CALESP ON

Curry Madras, Franca
- 75GR

Mistura de sabor picante, quente e perfumado

A sua cor viva realca pratos de cordeiro e carnes
Combina com frutas vinagretes,

os e jogurte

CALES

Cardamomo V

- 40GR

erde/ Guo‘cmo a

Estas sementes que cativaram todo o mund
conferem um sabor fresco e citrico em arrc

cremes, caga e sorvetes

\cafréio Aste
- 10GR

Estre
25GR

a Anis, C

) .
O anis estrelado é uma estrela de oitopontas
com sabores de erva-d de. Esta
contra o seu lugar em caldos, chutneys,

e anis ver

e
compotas e xaropes

CALESP 084

Anis Verde em Pé-

50GR

O Anis contém propriedades medicinais e
G\Lj@ih\/g‘; e enconfra-se em muitos pfoduf(}&
Eﬂ\/()"u’\d(:‘ na F(]V 'W)’M}, o anis traz uma nota
:rHTDHﬂ aos p((’pﬂrﬂco% Tomoﬂdﬁ\—ﬁé

agradavéis e frescos

chuan Rouge,
s
UG

rescura e perrume encantador. Ideal para foie
gras, espargos e caga. lem uma parficu aridade

estésica e picante

a

CALESP 060
Chimichurri Folha Seca,
Argentina- 150GR

Mistura aromdtica intensa sem o picante da
ceita OHgHTC]‘ C :]Yg{‘ﬂ‘\ﬂ(] ‘d({’(]‘ p(:?!(] carnes
assadas e grelhadas, marinar peixes ou como
condimento numa salada ou pizza

re

“ALESP (

Raz D Hanout, Franca
- 75GR

Mistura de 30 especiarias marroquinas, ideal para
nes e cuscuz. Muito utilizada em pratos

recei

de cabrito e aves

6

02

Fava Tonka, Brasil
- 406G

U

Oriunda da drvore fropical cumarina, com
erca de 25 metros de altura, da floresta da
Amazénia. As favas do fruto séio imersas em
forte e secas durante um ano. C

sabor ¢ quente e guloso, ligeiramente amargo,
proximo do cacau e com notas de tabaco

M picadas sobre sobremesas, ou

slcoo seu

Joidas e sa
misturadas em caldas, estas sementes tém
um sabor tdo especial que ganharam o
apelido de "o mais de
nunca ouvimos falar’ Combina na perfeicéo
comchocolate utilizado em sobremesas
cremosas, sopas de abébora e batata doce

icioso ing

iente que




Sal

Sal Male

" al\s

Maldon
" : : ‘

on BV’\’J nco-

GOUS

S?\'J‘ \/‘L,
1,5KG

SEACD
250GR

Alho

SOCCHER

S84 i ot
et ‘

GOUSAL 007

- ~
‘O‘\S’W Uceano

r|i
i

QBO(;‘R SO‘ 20 Sh FUV“’WIJC‘O—
125GR

SQ N@gro—

co- 250GR

NOVO

Baunilha

e

O

S . <
O

TEMESP 082
Pasta de Alho-

NOVO

TEM

Dente

ho Negr
Descascac 5

o
’{

IKG

Madagdscar
- 150GR

CALESP 074
E}T'O’O BO\,,'H"TL} PJ"()
Bourbon, Madagdscar
- 2OML

PASEXT 006

EXW’UTL> PLJU"HH’WO B(JL/'L
¢/ Sementes, Madag

- 1L

a B

ato Baunilk

Extrato Baunilha ¢/
Sementes- 1L

PASEXT (
[_x’rcm:a Cafe Trablit

- 1L

CALESF

BQUWHW

Madagdsca




MERCEARIA

Azeite TV’J"\J BV’O nca

- 250ML

0s pra

frios: massas,

carpaccios.

E 005

"L\/QWE\ C\‘er(l 5(?”’(]
Frutado Maduro- 0,25L

GOROLE
Oleo Puro Noz

250ML

es
Pode

tilizado

em pastelaria

Azeite ’7 umaao

- 250ML

mente Do
frango, omeletes

tempera
as. Experime
para
srelhados

nfe uma

mperar

eite Tradicional
Oliveira Serra 1°
- 1L

250ML

aromatizar receifas

de

Azeite

A ,
Azeite Aromatizado ¢/
250M

Trufa Branca- 250

eite \:,) velira (7\"!'(,1

Virgem Extra- 2L

GC /E 033
Azeite
Tradiciona

Carote

-l

E 015
/”_\\/6 te (:"\\/QHO 52"""(1
Virgem Extra- 3L

T'(’ld\(\()ﬂ(l‘ HOYE?CO'

5L

Azeite C)‘\\/&)H’(l S(j\”’f)
Virgem Extra- 5L

Oleo

>0 Puro Grainha
750ML

rasas, coberturas e
molhos

Perfeito para
marinadas ou como

GOROLE 031
Oleo Puro
250ML
or En




ROLE 006

LE

C)‘QO GHU§5()‘ (:'\HO’Q 7!\(,7

- 5L Art- 10L Carotel- 10l

Teste Oset

A vida Gtil do éleo ¢ medida atra

a 170°. Depois de cada fritura me uanfo mais

TEOR EM PARTICULAS

CONTINU

Creme Balsamico

TEM
Creme Balsémico Limé&o Creme Balsémico
(Glace)- 220GR Maracujé(Glace)-

brancas

[e
cocktails

TEM TEN LI

(;"Q)"TWQ R(, mico Cf(j’ﬁ"@ BO‘SO”H(O R’J samico
Cléssico (Glace)- Al Figo (Glace)- yrtufo (Glace)-
290GR 290GR

Queijos maturados,
ol gras, caviar,
la
s e pudins

ogurtes,

eo Ouro Bak Oleo Alimentar Prata

rdo  odleo para

(SR SN |

OROLE C

O
Diamante Carotel-
o5

25

eo ,‘ﬁ\‘\rr‘ er

este Rancimat

TE

—~
Lreme ?‘

Carnes, hamburgue -
, hot g, molhos

(;"(j"ﬂ(j’ Q’J E(:irVHu\)
Barbecue (Glace)-
220GR

-
Carnes grelha

patatas, sanduiches,

(:V’QVTW@ B\’J‘Sd mico




TEMMOL 104

\/ ) A
Vinagre [70‘50!’7’\ cO

TEMMOL 105

OOMI

arrozes,

cio de carne,

veget
grelhad
iogurtes, fruta

S Crus ou

sobremesas

CALESP

Floco Aveia- 1KG

CERFA
Puré Batata Extra
Carotel- IX5KG

Q%U,:(V:

Batata Pré-Frita
e
Canoa s/ Casca

Lutosa- 4X2,5KG

/

Vinagre Balsémico Vinagre Balsémico
Di Modena [.G.P. Série Reserva Maga

Reserva
J0OMI

Balsémico espec ial

\/'\mogre

l

TEMMOL 107
Bl
vinagre JCA‘SOTVHCO

Reserva Tamaras-

100ML

TEMMOL 108
Vinagre Balsémico
Reserva Casca Carvalho-

agre Balsamico
dena |.G.P-

Sementes, Farinha e Frutos Secos

CALSEM
Quinoa Vermelha-

1,5KG

PASSEM

Cevadinha Holandesa

2KG

Batata Pré-Frita
Primafrit 5,5X5,5-
4X2,5KG

Batata Pré-Frita
Canoa ¢/ Casca

Lutosa- 4X2,5KG

CALSEM C

Quinoa Tricolor-
1,5KG

DOCFRU 029
Farinha Améndoa

Especial s/ Pele
- 2,5KG

ﬂ'""

.."'«;,-: ;
CALSEM 2

Perola Sagu- 750GR

Psitacho Cru Extra
700GR

DOCPRO 191
Miolo Noz Quartos

2,5KG

Botatas

S el
i ! ﬁ’
e

Bﬁ\ EG

Batata Pré-Frita
Primafrit 7X7-
4X2,5KG

gﬁuLtt

Batata Pré-Frita ¢/
Casca Corte 8 Gomos
Lutosa- 4X2,5KG

&’%HJ EG Q8

Batata Pré-Frita
Primafrit 10X10-
4X2,5KG

4
&?\U,t@ 008

Batata Redonda
Dolar- 4X2,5KG

ﬂi& i
DIULEG 005
Batata Pré-Frita 10X10

Ondulada Lutosa

-AX2,5KG

Vinagre Jerez Gran
Gusto- 750ML



45 B*FE AL 146 *

H

i C.J
PRESAL 147 PRESAL 148 gjfi[?ﬁ«(f) 073 I;l(j@t,‘H07 005
P&o Italiano Mozarella P&o Italiano Vegetais P&o Italiano Mozarella Péo Italiano M()/(Jre”o 12172 Massa Folhada
Fiambre- 1TOGR e Pesto- 11OGR Salame- NOGR

Péo Tramezzini- IKG
Tomate- TOGR Gastronémica 48CM

32CM- 12X900GR

8506 Baguete
Cléssica- 76X

Biﬁ* ) ﬂ*ﬁ* .
PREPAO 076 PREPAO 081
13954 Baguete

Q?OKHOT 007 B%%EP AO 071

o Medwejrﬂnea Cristal Péo Forma Grosso
Francesa- 39X Fino- 55C 500GR - 300GR 20UNI - 3UNII
120GR 250GR

Pao Forﬁo Rustic

E

#
m?&j 063 ﬂ?j 0070 §%

GOUHOT 014
Bolo Caco Carote

S
Y

ll’%‘ UHOT 058

* *
GOUHOT 064 GOUHOT 065
) Pso Hamburguer Sortido Colorido Mini 13799 Crystal Burger Pao Hamburguer Pso Hamburguer
- CX 50UNI- 100GR - 24UN Paes Hamburguer - NOGR CX 66UNI Brioche Sésamo-
+/-80-90GR 72X40GR

Brioche- 85GR
85GR CX 24UNI CX 45UNI

Enlotados

CONATU 002

Atum Bolsa Oleo
~ ~
a 70550‘ ‘\,UH)’Q‘

CONATU
Atum- 1,7KG Cebola Rustica

Frita- 5SO0OGR
- 1KG

MPOR

TEMMOL 123
Molho Pizza Italiano
¢/ Especiarias- 4,1KG

CONENL 066 CONENL 056

P\FT‘\Q!HO [HOC, ‘%(}rﬁf}g TOV’TWUJV@ PQ‘UJO ‘V’W?H’O
2K
3KG

Carotel- 2,5KG

NENL O57

CONSAL 004 CONSAL 005 CONSAL 007
Cogumelo Laminado Cogumelo Laminado Salsicha Bockwurst
Carotel- 2,5KG

Salsicha Bockwurst
Carotel- 780GR

Aldoro- 3KG 40UNI Aldoro- 3KG 50UN

Salsicha Bockwurst
Aldoro- 720GR 8UNI

Salsicha Bockwurst

Aldoro- 720GR 12UNI

R

D 5 TEMMOL 027
Maionese- 5KG Maionese Heinz-
5KG



PRODUTOS TECNICOS

Pérolas Gastronémicas

NOVO NOVO NOVO NOVO NOVO
[EXTEX O79 [EXTEX 080 TEXTEX 081 EXTEX 082 EXTEX 083 [EXTEX O75 TEXTEX 052
Pérolas Wasabi- Pérolas Yuzu- Pérolas Trufa- Pérolas Wakame- Pérolas Lagosta- Perolas Pérolas
50GR 50GR 50GR 50GR J00GR o i ricas G s
Yuzo- 200GR Vinagre Modena-
200GR
Ouro e Prata
PASMET 004 PASMET 003 PASMET 001 PASMET 002
Folha de Ouro Flocos de Ouro- Folha de Prata Flocos de Prata-
29K Livro- 25Folhas  200MG Livro- 25Folhas 500MG
8X8 9,5X9,5
Gel F\Qmejowe
PASCOR 084 PASCOR 086 PASCOR 083 PASCOR 088 PASCOR 089 PASCOR 085
Gel Alimentar p/ Gel Alimentar p/ Gel Alimentar p/ Ge\ A\\merﬁor o/ Gel Alimentar p/ Gel Alimentar p/
Flamejar Sabor Flamejar Chile- Flamejar Sabor Flamejar Pimenta Flamejar Caramelo  Flamejar Sabor
Tomilho- 200ML 200ML Fumado- 200ML Negra- 200ML - 200ML Cointreau- 200ML




Emuls&o

PRODUTO DOSIFICACAO PESO

G P/L

LECITINA
DE SOJA
TEXTEX O

500(

ESPUMA
FRIO

E QUENTE

SUCRO EMUI DE 715G P/L

GLICEMUI DE 10-70G P/L

400

)

GOMA
KAPPA
CALTEX (

2-7G PIL

METIL
BURGUER

010

p 950GR

PECTINA N DE 8-32G P/
TEXTE

EVH
e s

Pode ser usado em meios aquosos, pre
[¢ ou frutas. No entanto, ¢
no mei yrantir uma
reativido ‘;ObY{)”TQSOQ
lédcteas areadas preparadas a frio. A
d ugdio complefa p

condicBes quentes ou frias

e ser obtida em

Emulsionante, soltv M meio agquoso e
[ em gordura. Alta
m a necessidade

as femperaturas

“lp‘\i"?” a

Emulsionant um liquido e uma

ordura,

g com o qual podemos «
maionese de puré de fruta ou esg de

te. E inso

o

em meio

ve-se a 60°C em gorauras

| proveniente de
has ﬂp\\rﬂ 5es

me em g?‘\’u'

ari
para tormar o gel. Boa compat

com acguca /\:k*quu Jo para dietas veg

e vegetarianas

>rmelhas

se imediatamente, permitindo
finos. Suporta
até 60°C. Em produtos
seu poder gelificante aument

ficante vegeta
fica g
vernizes r

ec

tamente écidos, que o diminui

de meios a

Gelificante vegetal de algas vermelhas
bter uma ge ificag
a flan. Suportc

versivel

Permite
consisté

o de

conge

agdio

ermo re

ficante a quente que res

atina tirme, termo-reversi

Le
impo. Gelifi

3 na presenga de célcio

mas

n&o em substancias muito salinas

Agente gelificante termo-reversivel. Use
lificar emulsdes a quente, com
dade a frio, deroso @

para

alta visco

gente
gelifi - ]
ham ueres v ais. Amplamente
utilizado em alimentos veganos

lif
do a frio como espe
ativar a geli
50°C, q

inte fermo-reversive!

nte. Para

frapassar o

icacdo deve u
do o produto arrefece
seu estado
original. Gelifica em meio alcodlico

sua textura e volta ac

Agente endurecedor ou gelificante (na

presenga de agucar do para fazer
br ara bolos co fos
Forma « veis

NOTA TECNICA

> moditica a
fextura mas tem s

de soja

sbor

) [
Quanto maior for a
gem, maior serd a

> tem sabor

Contém de

maior a c

rirmeza

dura, de corte

ucido

mas

comp

a gelificar aos

ra um ¢

utilize 2g por kg, para um

59 por kg

A ge

Textura firme parc
corte limpo. Gelifica a
partir dos 70°C em

meios calcios

em maior densidade
em frio, que o Metil

com produtos de

alto teor de agucar
Gelific

baixo amido




PROD

ur

O DOSIFICAC

PAR
ATE

A\

K

ACIDO

CITRI

M
)

DE 055G P/L

DE 0.5-50G P/L

DE 1-3G P/L

T

O
e
[T
w
O

T00GR

600GR

Crocante

DESCRIT

VO

NOTA TECNICA

Corante

Esferificacdo

itiacdo e estabilizante. E um p\oduf(:

de cdlcio usc
e omhuogéo con
gorduras emulsio

Kosher e Halc

>| em meios cdlcios e

ar

e
Gelificar «

Acidez

tido a parti
, ideal para

aras batidas, devido &
>ncapsular as particulas

arico

4gua. Interrompe

cristalizacéio do ag em dagua e

m combinagdo com o

citr

ra

5
i o PH

contro

por litro




Carga

SUPER

STRUTURA
GELADC

w

Q/

OE 0.8-8G P/

-450G P/L

KG

KG

600GR

DESCRIT

VO

para e

Jer adogan
ra a recita c

enfe espumante es abili -
ue, macaron

ora %()‘H\,’L“'d(/’W(J(J‘I do trigo. Usado principal -
e pasta de fritura

na g

ao agucar

quente molhos, cremes,
as. Basta juntar

rve apenas p

para

enfre muita
nem cor

ca muito fir que s

a absorver a C

dos de leite

um agente estabilizante para

NOTA TECNICA

bstituir 40% de

ha de tr

Dissolve em meio
go\dur"‘:o e aquoso




PASTELARIA

Coulis

] @

3 &
FruitiSre

s o
raum.@lr_e_

Frit rouges

Purés de Fruta

Citrinos

< ~
\alamansi mao

Vietnam- n. Sicilia-

Frutos do Pomar

0%,
PASPUR 033

PHHV\ de RJ\%’]\ 0o

KG




Frutos Exdticos

Puré de Goiaba

Rosa- 1IKG

Frutos Vermelhos

!l’%m R

Puré de Maracujé
nge'n Africa s/ A
Sul- 1KG Turquia- 1IKG

de Lichias
C) \g@"ﬂ T(:H (i}'\d\u

e India- IKG

de Roma

a)
ar. Origem

® o

PASPU )8

Puré de P('Jpowo 10%
Acucar Cana. Origem
India- 1KG

-y,

Puré de Mirtilo Pure d
Silvestre Origem "Morellc
Europa- IKG Origem

i
ereja
-~

‘OSH’WS«’(J

Chocolate

Puré de Amora Puré de Frutos ¢ de Groselha
5\%/‘35“’8 O'\g@rﬂ (J\',‘/ BOSL}UE" “K‘G a ‘\)"
Europa e Chile- Vale Loiree

KG Evel Origens

g*}i*
PASPUR 023

Puré de Framboesa
s/ Agucar. Origem:
Sérvia- 1KG

CHOCO
Cali Dark 62%

Chocolate Puro

Negro- CX KG

Cali Dark 73%
Chocolate Puro

Negro- CX KG

Chocolate

CX 504UNI

CALI %

white

Cali Latte 34.5%
(Chocolate Puro
Leite)- CX 5KG

(Chocolate P
(Chocolate Puro

BV()V’M’,O\/‘ (;X TKG

CHODIV 006

Cacau em Pé Cacau e
~

(Tipo Oreo)- 5

em P& N

cxtra Rouge

090)/90_ 500
20/22- 500G

de Coco 10%
ar Cana- 1IKG

Puré de Manga
s/ Agucar. Origem
Peru- IKG

nelha -10%
(; )
ucar Cana. Origem

Peru- 1IKG

g&&
PASPUR 012

Puré de Morango
s/ Agucar. Origem:
Europa Ocidental-
1KG

CHODIV 005
Manteiga de Cacau

- T S ok
Gotas 8- SC 2KG




Cremes e Recheios

irca

nimEw A

PRO ¢
Top Merengue-

Mousse Chocolate Nocciolata Extreme- Covercream Cioccolate-

6XIKG Negro 75%- 6XIKG 5KG 5KG
[ Por Encomenda ]

DOCPRC

e

DO 08 DOCPRO DC o)
)7(]‘\”(% 7)4 Pr(? \Hé (:"()(}UUHTQ \/{)(( Q‘O’G R\(lﬂf,f} Pr@ \Hé DG‘\[J SP
Classico Aveld- 5KG Améndoa- 5KG 5KG Branco- 5KG

DOCPRC _ C 041 CALREC
Praliné Delicrisp Chocosmart Cioccolato Chocosmart Cioccolato Chocosmart C Cremirca Laranja
Frutos \/Q”ﬂ@ LW(,7S’ BVGHCO’ EK(: I~

5KG

5KG Leite 18%- 5KG 6KG

DOCPRO 155

CIGW‘ rca ROUH\H’TU \/‘ rror C‘\,r(,m‘e‘o
Termo- 6KG Chocolate- 6KG S5KG Neutro- 6KG

O & )




Mixes Pastelario

o
¢ Hlgrane

r o;’lrf.frrflmm'
Al ¥

b i
e

e l

-

CERFAR ON CERFAR 055 CERFAR 057 CERFAR ) CERFAR 072
Farinha Pizza T "ON" Azu Farinha Tipo OO p/ Farinha Trigo "Farcer Farinha Trigo “Farcer Farinha Trigo T55 Pre-
W290 24H Nobligrano Panetone- 25KG 165" 24H- 25KG 55" s/ Aditivos- 25KG -Cozinhados- 25KG

o Germon 108G [Por Encomenda

%:“,:i;;_
adq

PASPAS 00/ PASPAS 005
Bak F Cake Bak Past Cake Bak Pa

Chocolate- 5KG Neutro- 5KG Cenoura

PASPAS 007 PASPAS

Bak Past Cake Bak Past Cake

Noz- 5KG Laranja- 5KG

Bak Past Cake
Frutos Silvestres-

5KG

P/ 0 PASPAS 014 PA >

ng PUST (j(JfE’ B(Jk PUS* C(Jk@ B(}k PO’)* ‘CUL«,’
Anands- 5KG Lim&o- 5KG Améndoa- 5KG

35

PASPAS C

C p ol PASPAS ;
Bak Past Queijoda op E Bak Past Queijada Bak Past Queijada Bak Past Cake Maca
Cenoura- 5KG [ Por Encomenda J Améndoa- 5KG Laranja- 5KG - 5KG




OCPRO 185

M\m Come Neutro

991 \N‘

Tarteletes

Tartelete Neutra
Cilindro 8OMM
Manteiga-
CX 99UNI

Mini Cone R
OMM- CX
2UNI

isa 60MM- &C
1

lete Lingote Tartelete Lingote

Neutro Manteig Neutro Manteiga Esf 5 Manteiga
95X42MM- 50X23MM- 500MM-

CX 84UN CX 336UNI CX 144UNI

-Massa quebrada;
-Em forma cilindro;
Pronta

-Bases finas e crocantes;
-Para recheios doces
salgados;

M) n [
-Quentes ou trios;
-Perfeito para todos os
tipos de eventos e
cafering

e

g U(f‘k‘f@’ C

'( (T 1H\ ulo {iﬂ"é’ﬂ(),

fJ 1ta a ser recheada

-Elevada resisténc
}/\JH" (JL]O(),
’P"OHTU a recnedr

Corantes

Lipossoluvel

dex_ﬂ\

R 142

Corante Lipossoluvel

C(,‘/’CH’VQ L\p(,)f (OR,HTV PU L (,)\',‘,SSO‘U‘/%:“

Po Branco- 25GR Preto- 25GR Po Ouro- 25GR
. ;  E—
7 e e

\’bw nte P& | oluvel

GNVW H Z

\F}OSSO‘U\/Q‘

PA p/ 136
Corante Lipossoluvel Po Corante Pé Lipossoluvel
Azul- 25GR Rosa- 40GR

Hidrossoluvel

OR 14

ante H J ros QO‘U\/Q‘ SO‘U\/@‘

Branco- 25GR

Spray

o] ST
mm

P P
Corante Spray Corante Spray inte Spray
Velu fJoB anco- Veludo Castanho ludo Amarelo-
Chocolate- 400ML

400M

e

Spray Corantfe

nte h
Prata- 250ML

OML

Spray Cora

uro- 25

O

400ML

*FC”YWQ’O S@?"HQS*&;”CO, «,:r’
‘ de altura e 50mm

-Acabamento CX”Q*H"O,




Acucares Técnicos

\LACU 003 CALACU 002
Acucar Anta- Glucose Liquida
Humidade- 700GR 2,5KG

somalt- 1KG

Pasta Pura e Complementos

PASACU 012

y’é\’\SU(UV ‘ﬂ\/@r"do
Trimoline- 7KG

DOCPRO 061
Folha Ostia A4-
TOOUNII

Liofilizados

SOBPUD 013
Gelatina Folha-

1KG 200Folhas

FRUCON 013

Pf;‘ pitas FV'U m bOQSO

Texturizado-
500GR 1,5KG

Bastones Laranja Rectos
3/5CM Confitados- 6/7CM

Morango Rode
Liofilizadas- 60GR

CALTEX

Beterraba em Po

250GR

VY

Dextrose- 5KG

GOUPAS O0¢
Pasta Pura de
Pistacho- 1KG

FRUCRO 014

Framboesas

Liofilizadas- 8OGR

)
ot

FRUCRO 015

Manga Crispy
Liofilizada- 60GR

—~ A
g ‘ ucose ,’Q\JVO miza d(}

-5KG

TEXTE

Sorbitol em Po
,{)ﬁﬁ(“ 2

UUGR

Pasta Pura de

Aveld- 1KG

Crispy de
Framboesa- 60GR

sz iormitt

- PRegrg-pED £38)

% s xona
e

FRUCRC

Milho Liofilizada-
150GR




SOBREMESAS

o

g’g\%EQE, 15

Gelado Pistacho

2,6KG

ﬂ%‘)\%i}% 020

Gelado Morango-

2,6KG

!l% BGEL 041

Gelado Coco-
2,6KG

NOVOS

-
W LA

B
i
H

Ll SOBGEL 045

Mochi Caramelo

Salgado- 24UNI

- -
i u
\ N
BEOCHERRACE .
-

L1AN
e
SOBGEL 058
\vﬂo(,}” \/U/U e
Lim&o- 24UNI

SOBGEL 091

GQ‘QdO EGUWH"C

N

»
Ll’%ﬁ EL 032

Gelado Manga-
2,6KG

@ SOBGEL 046

Mochi Framboesa-

24UNI

LA

3
QEOB:.E,@s;

[\4 OoC )’H R(J u 'H"VJ

24UNI

Madagéscar- 2,6KG

G@‘OdOS

g’%}ECEL 019

SOBGEL 018
Gelado Panna Gelado Tiramisu
2,6KG 2,6KG

g%) 3GEL 022 gﬁ'?\?i}k 033

Gelado Limao Sicilia Gelado logurte Frutos
92

6KG Bosque- 2,6KG

gﬁﬂafm o]

Gelado Panna Frutos
Bosque- 2,6KG

.“\:
.. y
SOBGEL 044 >OBGEL 035 SOBGEL 039

Gelado Pességo- Gelado Nocciolat Avels  Gelado Crocante

2,6KG 2,6KG Rum- 2,6KG

Ll’;}%f?BGEL 023

G’C‘Od(} SJH acc \(,‘1’@“’\1,
- 2,6KG
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®

SOBGEL 036
Gelado Melgo
- 2,6KG

SOBGEL 029
Gelado Cha Verde-

2,6KG
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SOBGEL 047 SOBGEL 048
Mochi Pistacho- Mochi Matcha-

24UNI 24UN

G

SOBGEL
Mochi Chocolate

e Avela- 24UN

o - -
1140l =
B -

T TEma T |
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SOBGEL 049
Mochi Manga-
24UNI




Topping's e Coberturas
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DOCPRO 121 RO 154 DOCPRO 007 §
Joytopping Joytopping Joytopping Joytopping Café Joytopping Joytopping Frutos Je ping
Nocciolata Bianca  Nocciolata ) Chocolate- 1KG KG Morango- 1KG Silvestres- 1KG Caramelo- 1KG
Premium- 900GR Premium- 900GR

PASACU

FRUCON

A A A / /1~
><<Jr<>pe Acer ><or(>pe> Acer Amarenas A‘HT‘!)(N P”W\’J”TWG‘OKJO S}WW/‘
Escuro- 4L Escuro- 18OML Espesso- 3L Teresa- 2,9KG
Preparados

Q?ﬁ)b:‘;""

g%’“BB('J, 188 B*‘; 30L 141 g%: OL¢

SOBBOL 219

Napolitana Chocolate Eclair Café Davigel- Eclair Chocolate Davigel- Croissant Recto Sortido Mini Macarons
Fermentada- 70X115GR CX 2,02KG 45UNI CX 2,02KG 45UNI Manteiga Fermentada- Davigel- TAB 72UNI
55X70GR X4

g?‘EBF, 205 Ll;% DL 134 !;-1’3?0 OL 280 Ll’%\ 3BOL 262

Pfj’ﬂf GQTQOL/ B"O\v&/ﬁ\e DO\/\"\JQ‘ Mu{f|n Ch C [\AWH TH’QH’HSJ
80GR CX 30UN 4X92,5KG 40X60GR Bombom- 1TOGR Savoiardi- TOGR
CX 20UNI 1X10

ﬂ?::) BBOL 041 gﬁi\ BBO

Maxi Cookies Chocolate Maxi Cookies 3 Maxi Cookies 2
Branco Mirtilos- CHOCO\QT@; Dmvige\— Chocolates Davigel-
CX 2,58KG 34UNI CX 2,58KG 34UNI CX 2,55KG 34UN

sinin nne

DOCPRO 022 DOCPRO 035 _PRO 08
Crepe Waffle/ Pancake Panna Cofta Mix Irca Brownies Topo Merengue
Mix- 6KG 6XTIKG Chocolate- 5KG 6XIKG




NAO-ALIMENTAR

UTECON 001
Recarga Spray Gaz
p/ Magarico

UTEDIV 026

Escamador Metal-

19CM

a

UTEDIV 144

Pipeta Transparente-

100X4ML

.-"’/
g

UTEDIV Ol6

Folhas Guitarra
lamina- TOOUNI
60X40CM

Bobines Sacos p/
Vacuo- 22CMX5M

UTEDIV

Pistola Soplete-

IUN

UTEDIV 162

Frasco Transparente-

36CL

-
o
-

Saco Pasteleiro

Roback- 50CM

P

UTED

J Ol¢ 14
Manga Azul- 55CM
CX 100UNI L

MPORI 034

Gés p/ Soplete-

PACK 4UNI

UTEDIV 199 UTEDIV
Moinho Vidro Moinho Vidro

Cspeciarias P(:‘O ueno ESDGUOV as GV’\'J ﬂd@

lapete Siliconizado
Anti-a nte p/
Forno e Congelador-

50X31,5CM
[ Por Encomenda ]

Siphon p/ Espuma-

Yelicula Aderente ¢/
Cortador- 29CMX30!

UTEDIV

Cartucho Goz p/

Siphon- CX TOUNI

UTEDIV 115

Bolsa Desencate-

2GR 25UNI

UTED
uva Protetora
Silicone Anti Calor
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geral@vialis.pt
+351 210 540 640

R. Eng. Manuel Monterroso
Carneiro n°20 |2665-628
Venda do Pinheiro
Lisboa



